
【材料名】 【製法】

＜ストロベリー・ムース＞
180 ｇ 48.5% ①

ゼラチン 6 ｇ 1.6%

水 75 ｇ 20.2% ② レモン果汁を加える

レモン果汁 10 ｇ 2.7% ③
生クリーム（35%） 100 ｇ 27.0%

371 ｇ 100.0%

＜クレームシャンティ＞
生クリーム 500 ｇ 90.9%

グラニュー糖 40 ｇ 7.3%

10 ｇ 1.8%

550 ｇ 100.0%

＜その他＞

*：ドーバー洋酒貿易

　タカ食品

この処方は当社試作室での試作例です。

実際の条件は、試作・確認の上、ご決定をお願い致します。
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フルゴロストロベリー

苺ムースのショートケーキ

果肉たっぷりのストロベリーソースのムースを

サンドしたショートケーキです

粒々の苺果肉がたっぷりのソースをホイップクリー

ムとあわせてムースにし、ジェノワーズでサンドした

ショートケーキです。クリスマスケーキにもおすすめ

です。

クリスマスにも お勧めです。

フルゴロ ストロベリー (ストロベリーソース　G01)

ジェノワーズ

1Kg×6
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フルゴロストロベリーに、膨潤させ加熱溶解
したゼラチンを加え混ぜ合わせる。

ホイップした生クリームを加え冷却し、モー
ルドに絞り入れ冷凍する。（65g）

レシピ一覧へ 

【組立】 
①スライスしたジェノワーズにシャンティをサンドする。 
②シャンティを薄くナッペし、ムースをのせる。 
③シャンティを絞り、ジェノワーズをのせる。 

④全体にシャンティをナッペし仕上げる。 

https://www.takafoods.co.jp/taka-news/
https://www.takafoods.co.jp/product/%e3%82%b9%e3%83%88%e3%83%ad%e3%83%99%e3%83%aa%e3%83%bc%e3%82%bd%e3%83%bc%e3%82%b9-g01/

